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ARNALID-CAPRAI

ETODO CLASSICO BRLU
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ARNALID-CAPRAI

METODO CLASSICO BRUT

Da uve Pinot Nero nasce il Metodo Classico Arnaldo
Caprai. L'accurata selezione delle uve, i rigorosi pro-
tocolli di vinificazione e la permanenza sui lieviti
conferiscono a questo spumante un carattere moder-
no e adatto a tutte le occasioni.

Vino Spumante di Qualita
2016
100% Pinot Nero

Guyot con densita d’impianto
di 6.000/9.000 piante Ha

50/60q

Ultima decade di agosto
20 mesi sui lieviti

8.000

Servire a 8/10 °C
0,75/1,5

Giallo paglierino acceso. Il perlage
e fine e persistente

Bouquet fresco, nota fruttata di mela
fiori bianchi e fragranza di lievito

Fresco, armonico ed equilibrato


https://www.arnaldocaprai.it
https://www.youtube.com/watch?v=J--jjY9aC8E
https://www.facebook.com/CantinaArnaldoCaprai
https://www.instagram.com/arnaldocaprai/
https://twitter.com/Arnaldocaprai
https://vimeo.com/153364786

