
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Marchesi Guerrieri Gonzaga Trento DOC Blanc de Blancs Extra Brut Riserva 
 

 
 
 
Vitigni  100% Chardonnay tra i 400 e i 700 metri s.l.m. tra le colline di 

Pressano e la Val di Cembra 
 
 
Tipologia  Extra Brut  
 
 
Annata  2018 
 

Residuo  1,9 g/l 
Zuccherino 
 
 
Acidità  6,5 g/l 
 
 
Suolo  Porfirico/vulcanico di varia origine, marne rosse nella zona di 

Pressano, franco sabbiosi in Valle di Cembra di medio impasto nelle 
altre zone tutti originati da sedimenti morenici  

 
 
Vinificazione Fermentazione in acciaio a temperatura controllata 20 gradi. 

Affinamento per sei mesi in acciaio sul lievito con frequenti 
battonage 

 
 
Affinamento 36 mesi sui lieviti  
 


