


TURA ET ARMA ¢ un ambizioso concept che
non si esaurisce nel produrre vini di qualita, ma
si traduce nella continua ricerca del meglio,
superando barriere, unendo persone e luoghi
lontani per assorbirne arte ed expertise.

Amare il proprio territorio ¢ anche renderlo
capace di accogliere cio che il global, che unisca
vere professionalila e cultura, puo dare. Da qui la
scelta di sfruttare la vocazione agronomica delle
terre Sannite del basso Lazio impiantandovi
barbatelle francesi di vitigni internazionali e
affidare la lavorazione delle uve a sapienti
professionalita astigiane e friulane. Nel Palazzo
Duecale di Atina un mosaico del 11 secolo D.C.. un
concentrato di equilibrio e senso di forza, che ha
“segnato” le basi per il logo, ¢ stato una vera fonte
d’ispirazione. Per questo stappare Armablanc e
Armalike ¢ un Inno di un’intesa millenaria tra
storia e innovazione, territorio e globalita.
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the concept

TURA ET ARMA does not only produce wine, but also
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barriers and uniting people and remote places in order

to absorb their art and expertise. One cannot love his
own land without enabling it to host all that a real
and professional global approach can give.

That is exactly where this choice came from: planting
French barbatelle from international vines and
leaving the crafismanship of the grapes in the wise
and experienced hands of the masters from Friuli and
Asti, in order to fully take advantage of the
agricultural vocation of the land of Sanniti, in
southern Lazio. The Palazzo Ducale in Atina hosts a
mosaic from the second century AD, a concentrate of
balance and sense of strength was an important source
of inspiration. This is the reason why each time one of
our Armablanc bottles is opened, it is a hymn to a
centuries old harmony between history and innovation,
territory and globality:
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Vino spumante classico di qualita pas dosé millesimato
Valle di Comino, Casalvieri loc. Colle Atto FR Italia
argilloso limoso, moderatamente calcareo, ricco di minerali
400 mt slm

SW

Guyot classico

45

7.150

45 quintali

Pinot noir, Chardonnay, Pinot blanc

Vivaio Guillon, les Bains, Doubs - Francia

fine agosto

acciaio

bottiglia su lieviti selezionati

16 - 18 - 24 - 36 - 48 mesi

12%-12,5%

Dogliotti 1870 s.n.c. Castagnole Lanze (AT) ltalia
Daniele Vittorilli

Alberto Faggiani e Erika Barbieri

.
o

o
W T

A
(e

Grande eleganza, perlage fine, persistente.

Al'naso note fruttate di pesca e scorza d'agrumi e sentori
di nocciola e camomilla si fondono creando complessita.
Al gusto € eccellente, pieno e asciutto, fresco ed elegante.
Lunga la persistenza al palato.

Spumante a tutto pasto, particolarmente indicato
su molluschi, crostacei e pesce sia crudi che cotti;
ideale anche con formaggi freschi e carni bianche.

Il caviale, tra salmastro e acidita, ne esalta la pulizia al palato.
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Vino a tutto pasto tout court, compagno mediterraneo
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Vino spumante metodo Martinotti
Valle di Comino, Casalvieri loc. Colle Alto FR Italia

argilloso limoso, moderatamente calcareo, ricco di minerali
400 mt slm

SW

Guyot classico

45

7.150

45 quintali

Chardonnay, Pinot noir, Pinot blanc

Vivaio Guillon, les Bains, Doubs - Francia
fine agosto

acciaio su lieviti selezionati

4/6 mesi

11,5% / 12,5%

iotti 1870 Castagnole Lanze (AT) ltalia
Daniele Vittogill

Perlage fine e persistente,
con sentori minerali conferiti dal terroir.
Al gusto predominano le note d’agrume,
la freschezza e I'eleganza,

il corpo awolgente e le note
leggermente sapide.

di crudi di mare ed erborinati.
Freschezza e carattere da aperitivo intrigante.




