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VERDE PAS DOSÉ 
      Monti Lessini Riserva Doc –  Metodo Classico 

 
Uve: Durella  
 
Annata corrente: 2019 
 
Dosaggio: 0,60 g/l 
 
Acidità totale: 8,1 g/l 

                   
         Zona di origine: Roncà, Monti Lessini, Verona. 
  
         Suolo: origine vulcanica, tufo e basalto.  
    

Vigneti: Roncà, 300 mt s.l.m., esposizione Est-Sud-Est. Sistema di 
allevamento a pergola veronese e Guyot.  

   
Epoca di vendemmia: settembre. Le uve sono a raccolte a mano in 
cassette da 13 kg. 

 
Vinificazione: pressatura soffice. La fermentazione avviene a 
temperatura controllata tra i 15-18°C. Affinamento in vasche di cemento 
e acciaio. Presa di spuma ad aprile. 
 
Permanenza sui lieviti: non inferiore ai 42 mesi. Remuage sûr pupitres: a 
maturazione ultimata, le bottiglie vengono ruotate a mano ogni giorno 
per circa 30 giorni, al termine dei quali si esegue il dégorgement. 
 
Caratteristiche: naso elegante e complesso dove le note di fiori bianchi, 
acqua di arancia, vaniglia e frutta candita sfilano delicatamente verso le 
note dolci di miele di acacia e di pan brioche. Un bouquet complesso, 
pulito e minerale con una trama fruttata e delicatamente tostata. Al 
palato giovane e vivace. La freschezza e la mineralità si contrappongono 
alle note dolci in un quadro di equilibrio gusto-olfatto. Un vino dinamico 
e persistente, ma mai concentrato.

 
       
  

   
  
 
 
 
 
 
 
 
 
        


