Franciacorta Rose
Brut DOCG

Il corpo, la sapidita, la struttura del Pinot
Nero e la ﬁ'escﬁezm dello Chardonnay uniti
all'eleganza e all'armonia che solo il metodo
classico a medio affinamento sa dare: ecco il
nostro rosé. Un Franciacorta piacevolmente
corposo e strutturato da abbinare a pietanze e
antipasti ricchi.

Uwves Pinot Nero ¢ Chardonnay
Raccolta: Manuale in cassctte
Pressatura: Soffice a polmone

Vinificazione: In acciaie a temperatura controllata;
fermentazione malolattica svelta par=ialmente

Affinamento sui lieviti: Minimo 30 mesi
Remuage: Manuale

Esame visivo: Spuma cremosa. Perlage fine ¢ persistonte. Colore
FOS@ TN

Esame olfattivo: Fresco, con sentord di frutta rossa, crosta di
pane ¢ licvito

Esame gustativo: Secco, sapido, fresco e persistente
Gradaziene aleoolica: 12% vol

Temperatura di servizio: 8°C

Calice consigliato: Calice Franciacorta



